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Sauternes in Wien

Internationale Rebsorten am wiener Nussberg.

Franz-Michael Mayer sorgt fiir spannende Weine.

T

Der Sémillon ist ein echter Global-Playes
Anpetaut wird er in Argentinien und Kaliformien,
n Australien und Meuseeland, auf der Krim und
n Sldafrika, vor allem aber in Frankresch, und
hier wiederum in der Gegend urm Sauternes
Dart komnt die Sémillon Traube wohl auch ber
dort —und das ist fir denWeinfreund wichtiger
— bildet der Sémillon zusammen
Bianc die Grundlage cer ber(ihmten Sauternes-
Vieine. In Osterreich fibrl der Sémillon ein
Schattendasein, wird kaum ausgesetzt it (noch)
micht enmal als Qualititewein anerkannt. Tafel-
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Tafelwein als Spitzenwein

Solchen Tafefvwein macht Franz-Michael Mayver
n\Wien in siner der besten Lagen, der Riede
Unger, einem schdnen Siidhang am Kahlenberg
mit einem hohen Antel an Muschelalk Solcher
Tafebwein hat inzwischen fast Kultstatus, solcher

Tafelwein kann sich mit groflen Vorbildern
durchaus messen, salcher Tafebeein erweist sch
als voller, vielschichtiger, intensier Weilhwein, in
solchern Tafehvem spielt der Sommaer: konzant-
reren sich Exotik, feine Frucht, valle SO0s; sol-
cher Tafelwein gewinnt inpwischan auch Gold
redaillen, bei derViener Lar
2007 zum Beispiel.
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Neue Wege

10 Reihen innerhal seiner |9 Helaar Rebfls-
che hat Franz-Michae! Mayer, Spross einer Wie-
nerWinzerdynastie (seit 1683 bauven die Mayers
nachweislich Wein an), in semem | Liebingswain-
garten” hinter dem alten Mandelbaum ausge-
setzt. Er sieht den Sémillon als Frucht seiner
Reisan, seiner Erfahrung mit dieser Sorte in un-

terschisdhchen Wenbauregionen derVWelt Der
Wein ist aber nicht einfach nur en Mitbringsel,
sondern auch Ausdruck des Strebens nach In-

novation. der Suche nach neuen Wegen, der
~Sehnsucht nach reven Erfahrungen’. 1999
wurden die ersten Stécke Sémillon auspesetst,
2001 gab es die Jungfemlese. seither keltert der
Einmannbetrieb — Mayer macht alles selber vom
Rebenschnitt bis zur Verpackung der Flaschen
= Jahr U Jahr fruchtige, exotische, elegante, kraf-
uge Weine, die sich an den groflen Vorbildern
im Sauternes beziehungsweise an den leinen
Weillen aus dem Bordeaux orentieren,

Eine Vertikalverkostung am Ort des Gesche-
hans, in der Riade Linger, bot einen Eintlick in
dee inzwischen vorliegende Serie. Dabe fallen
zuridchst mal die Etiketten auf: Kunstnamen,
ke Jahrgang, keine Sorienbezeichnung —Tafel-
sein. Das Gesetz
zwingt zur Kreatwitdt — Lautrmalerss flbrt 2um

wein eben, da darf das nicht s

Mamen Sémio, die glickiicherweise niedrigen
Jahreszahlen des jungen Jabrtausends geben
den Creationen Nummern...

Die Verkostung selbst gibt einen Eindruck vomn
Entwickiungspotenzial der Sémillons aus When,
Insgesamt [sst sich feststellen, dass die Veine *
eine gewisse Reifezeit brauchen. Der akiuvelle
[ahrgang gt sich
exgtischen Fruchtaromen, gemessen an den
refferen fshrgingen sallte man ihm aber noch
etwas Zeit pebenVieles spricht dafir; dass man
mit besonderen Geschmackseriebnissen belohnt
wird, Die diteren Flaschen erwesen sich zumeist
als valimundig, 2eigen reife Frucht mit immer
nach feinem Sdurespiel. Komplexitat und Viel-
schichtigkeit sind hier grofler als in der Jugend,
wo manche grasige oder zitronige Mote noch
ein wenig 2u sehr harvorsticht.

Jugendiich Trisch mit verspielt

Weingut Franz-Michael Mayer
| 190Wien, Eroicagasse &
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Weinbeschreibungen

Die Yerkostung fand Mitte September in
Wien in der Riede Unger auf Einladung
van Franz-Michael Mayerstaet.

SEMIO CREATION 6

{2006, REINSORTIGER SEMILLON)
Zitrus, Heu, Sommer, Limetten, Oran-
gen, feine Siure, sehr jugendlich, erfri-
schend, (noch) ein wenig unmind.

A GOLDEN DREAM
(zo05, TBA, GEMISCHTER SATZ MIT
SEMILLOMN-ANTEILEN] Wl

Exotische Friichte, Mango, siidliche
Gewiirze, Datteln, Honig, Karamell,
sehr sii@, dafiir ein etwas ungeni-
gendes Siuregeriist, leicht klebrig am
Gaumen.

DousLe CuvEE (2005, SEMILLON UND
SAUVIGNOM BLANC ZU JE 50%)

Gras, Heu, reife Bimen, Ananas, dezent
Heonig, Ribisel, Réstnoten, etwas un;
rund, Sauvignon kommt stark durch,
Paprika, braucht wahrscheinlich noch
Zeit zur Abrundung,

SEMIC CREATION 5 (2005, SEMILLON,
CHARDONNAY, CRAUBURGUNDER)
Fruchtig, reifer Apfel, sehr differenziert,
mineralisch, exotische Frichte, feine
Siure, noch jugendlich frisch, gleichzei-
tig schon sehr rund, Potenzial.

SEMI0 CREATION 4 (2004, SEMILLON)
Honig, leichte Mineralik, Heu, deul-
liche Sauvignon-Téne, Paprika, Man-
delanklinge, zitronig, feine Siure, jun-
gendlich.

PinoSE No 2 (2003, 0% SEMILLON,
40% PinoT GRis] —
Mach fast 100%-igem Hagelschaden
2003 blieben etwa 150 Liter Wein -
schade iibrigens. Sehr dicht, Honig,
exotische Friichte, Mango, Karamellti-
ne, feine Siure, fast cremig, intensive
Siiffe.

SEmI0 CREATION 2 (2002, SEMILLON]
Fruchtig, voll, lang, schone leichte Sau-
re, zitronig, Rosinen, sonnig, Limette,
Ananas, leicht cremige Textur wunder-
bar abgefedert von eleganter Siure,
wahrscheinlich idealer Reifezustand.

FirsT PINOSE (2001, 75% SEMILLON,
25 % PiNoT GRIs) =

Sherrynoten, Mandel, elegant gereift,
fruchtig, Honig, kriiftig am Gaumen,
immer noch schiéne Siure, angenchme
Reifenoten, ausdrucksstark.
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