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Wien und die weite Welt

FRANZ MICHAEL MAYER: Individualist mit Grinzinger
Bodenhaftung und universaler Vinophilic.

en ,Mayer am Plarrplatz” zu |

kennen, gehort in Wien prak-
tisch  zur  Allgemeinbildung.
Erst kiirzlich wurde der altehr-
wiirdige Grinzinger Traditions-

von Hans Schmid einverleibt.

lin Spross der bertihmten Wein-
dynastic vom Pfarrplatz ist Franz
Michael Mayer, Nachdem er in der
Klosterneuburger  Weilnbauschule
eine solide Ausbildung genossen
hatte, zog es thn Anfang der 1980er-
Jahre hinaus in die weite Welt, Die
heimatliche Weinwell war zu jencr
Zeit noch recht eng gewesen. Yon
einem Osterreichischen  Qualitiits-
weinwunder, wie wir es in den ver-
gangenen 15 Jahren erlebt haben,
war zu jener Zeit noch lange keine
Rede,

Mayers dnologische Walz fithr-
te zuerst nach Deutschland und

Frankreich, zumal er zundchst eu-
ropdischen Traditionen nachspuren |
wollte. Weitere Studienreisen fithr-
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ten mehriach nach Australien sowie

nach Stidafrika und Neuseeland.
1999 griindete Mayer in Grin-

zing ein vollig neues Weingut, um

. dort seine Visionen wahr werden #u
heurige dem Wiener Weinimperium |

lassen. ,lch setzte es mir zum Ziel,
ginen Brilckenschlag zwischen den
traditionellen  Methoden  meiner
Heimat und den innovativen Ver-
fahren, die ich bei meiner Wein-
weltreise kennen gelernt hatte, zu
realisieren”, sagt Maver.

Mit dem Mut des Tichtigen
pilanzte er die bis dahin in Oster-
reich nicht gebriuchliche [ranzdi-
sische Rebsorte Semillon aus, einen
welteren Weingarten bestockte er
mit Mendozza-Chardonnay-Reben,
die er selbst aus Argentinien impaor-
tiert hatte, Dancben gibt ¢s einen
Weingarten mit dem angestamm-
ten Gemischten Satz sowie Rieden
mit Grauburgunder und Gewiiratra-
miner.

Exotischer Friichtekorb. Verkos-
tungsweise konnten wiruns kiirzlich
von der feinen Qualitdt der Weine

| von Franz Michael Mayer (iberzeu-
. gen. Uberaus gelungen ist der aktu-
| elle Gemischte Satz ,FM Wien Kult
| 2006* mit apfeligen Anklingen
. im Bukett, der im Geschmacksbild

(ganz so, wie cs bei einem hoch ste-

| henden Wicner Gemischten Satz
! sein soll) eine stimmige Strenge und
. zugleich subtile Balance aufweist.

Dass die Sorte Sémillon gut nach
Wien passt, ist mit Mayers ,5emio

| Creation 2006 bewiesen, der in
! pestechender Reinténigkeit
! exotischen Friichtekorb zur Geltung

einen

bringt. Die Fassprobe des extraktrel-

| chen Mendozza-Chardonnay , Fran-
! cisco Miguel 2007“ offenbarte cin

betirendes Buketl nach Banane und
Limette; der dezente Holzeinsatz ist
vollauf gelungen. Im Akazienfass
ausgebaut wurde der Grauburgun-
der Platinum 2007", der als Fass-
probe schon recht zuginglich ist
und eine feine Kriuterwirze mit
schoner Mineralitit und cigenstan-
digem Charakter aufblitzen Lisst.
Premiumwein ist der  Nubdozza
20074, dessen Mendozza-Chardon-
nay-Trauben vom Wiener Nussberg
stammen. In amerikanischer Eiche
ausgebaut, stehen bei diesem Edel-
trvpfchen  derzeit noch deutliche
Holznoten im Vordergrund, dahin-
ter sind - von elner stimmigen Siure
getragen — exotische Fruchtanklan-
ge wahrnehmbar, Der Wein wird im
Mirz gefiillt und sollte zumindest
zwei bis drei Jahre in der Flasche
nachreifen. Binnen kurzem konnte
Mayer seine Tripfchen in Wiener
Nobellokalen, etwa im Sleirereck,
im Vestibiil und im  Restaurant
Meinl am Graben, positionieren,

info:

Wann wurde Grinzing nach Wien
eingemeindet?
Preis: 3 Weine von Franz Michagl Mayer
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