Osterreichs Salon-Winzer
stellen sich vor:

Wien 1190 Wien, Eroicagasse &
Tel: 0698/12 02 77 85

Franz-Michael ...
M aye r frvitikutur@gmxat

1999 kehrte Franz-Michas! Mayer nach 15-jahriger Unselbststandig-
keit wicder zu seinen Wurzeln zurdck. Die Wurzeln befinden sich in
wWiens dltester Weinbaudynastie, denn die Familie Mayer ist seit 1683
im Weinanbau in Wien-Helligenstadt und als JHeuriger™ aktiv. Cig
Erfahrunasn sammelte Franz-Michasl Mayer rund um den Glabus
Zum Erstaunen vieler pflanzte er 1999 erstmals ainen Sémillon an.
Eine in Osterreich bis zu dieserm Feitpunkt nicht gebréuchliche Reb-
zorte, die heute in einer der besten Wiener Weinrieden in schdnster
Sidlage cherhalb enes alten Mandelbaums steht.
Genauer gesagt im Ried Ungern, einer Lieblingslage von Mayer, die
den talssitigen und kalkreichsten Abschluss des Mussbergs bildet,
t lehmigen Sandboden sowie hdchstern Muschelkalkanteil der
yon einer langst vergangenen Mesrasbrangung erzahlt. Dieser 5&-
milen wird als Sémic vermarktet. aber klassisch &sterreichisch, also
auch in fruchtioern Stil und mittlerer Gradation vinifiziert.
Weitere Weine von Mayer sind ein enzigartia dichter Chardonnay
aus argentinischen JMendoza-setzlingen, der sich durch eine unge
wohnlich schone und intensive Frucht auszeichnst und der typischa
Gemischte Satr vom Nussberg.
Das Rezept fur Franz-Michael Mayers einzigartiges und unverwech-
selbarss Raritdtenkabinett: Grofe Lagen (jeder seiner MWeingarten
7Ahlt zu den Grand Crus® von Wien), niedrige Ertrage (telwsise
fraubenreduktion im Sommer), hichste physiclegische Reife und
akribische Arbeit vom Weingarten bis zur Flasche.
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